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Les cuisiniers
travailleront
sur 'asperge
des Landes, le
tourteau de
Capbreton et
la cacahuete
de Magescq.
Les maitres
d’hotels
auront a
préparer un
cocktail a
base de Floc
de Gascogne
et
d’Armagnac


















23 Forlrzs de votve avewir..

Nance, c’est quoi ?

Club de Dax
etde la 26te d’Argent
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